
業種：その他の食料品製造業

Q：何の会社ですか？
アーモンドやクルミなど、ナッツ類の焙煎の他、豆を加工して豆菓
子や甘納豆を作っています。
また、大手スーパーのプライベートブランド品や製造委託品も作っ
ています。

Q：お仕事の内容を教えてください。
商品を作る機械の操作や加工を行ってもらいます。
当社では、生の原料を仕入れ、選別、焙煎、味付け、袋詰め、出荷
までを一貫して行っています。
配属先によって作業は異なりますが、未経験の方でも安心して作業
できるよう、OJT（On-the-Job Training：職場で実際の業務に取り
組みながら行う育成方法のこと）に力を入れています。
とにかく検品・選別が大事です。賞味期限の印字がきれいに写って
いるか、虫が食べた豆や部分的に腐っている豆は無いか等、何度も
検品・選別を繰り返し、品質の良いものだけを商品にしています。

Q：アピールポイントを３つ教えてください。
●自分たちの作った商品が、普段使うお店に並んでいると嬉しいも
のです。新しい味の商品開発にも携われるかも。
●若い社員が多くいます。社内イベントも複数あって、出席率も高
いんですよ。
●より良い環境で仕事ができるよう、数年後には工場移転を計画中。

Q：どのような社風ですか？
女性が多く活躍している職場で、和気あいあいとした雰囲気です。
匿名の意見箱もあり、いろいろな意見が取り入れられています。

Q：どんな人が向いていると思いますか？
真面目な人ですね。どんな仕事でも真面目にコツコツやっていれば、
必ずできるようになります。また、そういうところを評価していき
たいと考えています。

会社データ

住所：大牟田市浜田町 10
電話番号：0944-53-2410
従業員数：101 名
設立：1956 年

代表取締役社長

稲田 秀成

株式会社 いなだ豆

1. 本社外観。 2. いなだ豆でも特に人気の豆菓子。 
3. 選別作業の風景｡ 焙煎したアーモンドの中から、
不適合品や異物などを取り除きます。作業する横に
選別基準のサンプルを掲示して常に確認できる状態
に。「顧客第一」を基本理念とし、長年愛されてき
た信頼に値するよう、食の安全に努めています。 4. 袋
詰めする機械の作業風景｡ 製品は金属探出機に通し
て異物が無いかを検出し、計量したものを包装して
出荷します。 5. 親睦を深める社内レクリエーション。
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