
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

がっこう      きゅうしょく                       だい     ぼしゅう 

大牟田市農
お お む た し の う

商工
しょうこう

連携
れんけい

推進
すいしん

委員会
い い ん か い

と協力
きょうりょく

して、 

大牟田産
お お む た さ ん

の農産物
のうさんぶつ

を使
つか

った学校
が っ こ う

給 食
きゅうしょく

のレシピコンテストを開催
かいさい

します。 

入賞者
にゅうしょうしゃ

にはお楽
たの

しみ豪華
ご う か

賞品
しょうひん

があります。あなたの作品
さくひん

が大牟田
お お む た

の 

飲食店
いんしょくてん

で提
てい

供
きょう

されるかも…！たくさんの応募
お う ぼ

お待
ま

ちしています。 

○応募
お う ぼ

資格
し か く

  小学生
しょうがくせい

とその家族
か ぞ く

の共同
きょうどう

出品
しゅっぴん

 
 

○応募
お う ぼ

条件
じょうけん

   下記
か き

の【１】または【２】のいずれかの部門
ぶ も ん

に応募
お う ぼ

  

【１】おおむたの特産物
とくさんぶつ

（高菜
た か な

・たけのこ）部門
ぶ も ん

    
 

 

 

【２】おおむたの農産物
のうさんぶつ

部門
ぶ も ん

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

※そのほかの条件
じょうけん

として・・・ 

・１時間
い ち じ か ん

以内
い な い

に出来上
で き あ

がる料理
りょうり

 

・材料費
ざいりょうひ

は１人分
ひ と り ぶ ん

２５０円
えん

程度
て い ど

 

・手軽
て が る

に作
つく

ることができて、アイデアあふれる料理
りょうり

（未発表
みはっぴょう

のもの） 

 

○応募
お う ぼ

方法
ほうほう

  裏
うら

面
めん

の「学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

レシピコンテスト」応募
お う ぼ

用紙
よ う し

に 

必要
ひつよう

事項
じ こ う

を記入
きにゅう

して、学校
がっこう

に提出
ていしゅつ

してください。 

 

○応募
お う ぼ

期間
き か ん

  令和
れ い わ

８年
ねん

７月
がつ

２１日
にち

（火
か

）～８月
がつ

２８日
にち

（金
きん

） 

 
 

○選考
せんこう

方法
ほうほう

  書類
しょるい

審査
し ん さ

 （調理
ちょうり

による審査
し ん さ

はありません） 

 
 

○そ の 他
た

 ・表彰式
ひょうしょうしき

を開催
かいさい

する予定
よ て い

です。※１月
がつ

下旬
げじゅん

実施
じ っ し

予定
よ て い

 

・入 賞
にゅうしょう

作品
さくひん

は、学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

の献立
こんだて

に採用
さいよう

することがあります。 

      ・入 賞
にゅうしょう

作品
さくひん

は、市内
し な い

飲食店
いんしょくてん

で提供
ていきょう

されることがあります。 

※材料
ざいりょう

、調味料
ちょうみりょう

等
など

の一部
い ち ぶ

を変更
へんこう

することがあります。 

・入 賞
にゅうしょう

作品
さくひん

及
およ

び入賞者
にゅうしょうしゃ

の名前
な ま え

は、 H P
ホームページ

・広報誌
こ う ほ う し

、新聞
しんぶん

等
など

で紹
しょう

介
かい

することがあります。 

      ・応募
お う ぼ

作品
さくひん

の一切
いっさい

の権利
け ん り

は主催者側
しゅさいしゃがわ

に帰属
き ぞ く

します。 

 
大牟田市
お お む た し

教育
きょういく

委員会
いいんかい

 事務局
じむきょく

 学務課
が く む か

 給 食
きゅうしょく

担当
たんとう

 電話
で ん わ

 ４１－２８６５ 

がっこう   きゅうしょく                  おう  ぼ 

●問合
といあわ

せ先
さき

●  

入 賞 者
にゅうしょうしゃ

には 5000円
えん

相
そう

当
とう

の大牟田
お お む た

産
さん

農産物
のうさんぶつ

などの詰
つ

め合
あ

わせがもらえるよ！ 

『高菜
た か な

（高菜
た か な

漬
づ

けも OK）』または『たけのこ』を使
つか

った料理
りょうり

 

大牟田産
お お む た さ ん

の農産物
のうさんぶつ

（お米
こめ

、大豆
だ い ず

、大根
だいこん

、トマト、かぼちゃ、

ブロッコリー、じゃがいも、ピーマンなど）を1
ひと

品
しな

以上
いじょう

使
つか

っ

た料理
りょうり

（応募
お う ぼ

用紙
よ う し

に使用
し よ う

した大牟田
お お む た

の農産物
のうさんぶつ

が分
わ

かるように

書
か

いてください）  

※大牟田産
お お む た さ ん

の農産物
のうさんぶつ

ならなんでも OK です！ 

おかずだけでなくスープやめん類
るい

、
パンにあうおかず、果物

くだもの
をつかった 

レシピも募集
ぼ し ゅ う

しています。 
レシピの名前

な ま え
も工夫

く ふ う
してみてね! 

 
 

☑大牟田産
お お む た さ ん

農産物
のうさんぶつ

を販売
はんばい

して 

いる直売所
ちょくばいじょ

の情報
じょうほう

はこちら⇒ 

大牟田産
お お む た さ ん

の野菜
や さ い

にはなにがあるかな? 
 

 



 

 

応募
お う ぼ

部門
ぶ も ん

※どちらかをえらんで☑して下
くだ

さい 

□特産物
とくさんぶつ

（高菜
た か な

・たけのこ）部門
ぶ も ん

   

□農産物
のうさんぶつ

部門
ぶ も ん

 

料理名
りょうりめい

 
 

使用
し よ う

した大牟田
お お む た

の農産物
のうさんぶつ

：※必
かなら

ず記入
きにゅう

して下
くだ

さい 

            
 

料理
りょうり

の特徴
とくちょう

や工夫
く ふ う

したところなど 

 

 

 

材料
ざいりょう

と分量
ぶんりょう

（４人分
にんぶん

） 

※個
こ

や ｇ
ぐらむ

など単位
たんい

をはっきりと書
か

いてください。 

※野菜
やさい

の皮
かわ

など、料理
りょうり

に使
つか

わない部分
ぶぶん

は分 量
ぶんりょう

に入
い

れないで

ください。 

写真
しゃしん

（皿
さら

などに盛
も

りつけたもの） 

※必
かなら

ず写真
しゃしん

をはってください 

作
つく

り方
かた

（詳
くわ

しく書
か

いてください） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

学
がっ

校名
こうめい

           学
がっ

 校
こう

 学年組
がくねんくみ

    年
ねん

    組
くみ

 

ふりがな 

共同
きょうどう

作成者名
さくせいしゃめい

 続柄
つづきがら

 
児童名
じ ど うめ い

 

住
じゅう

 所
しょ

 保護者
ほ ご し ゃ

の連絡先
れんらくさき

    

（電話番号
でんわばんごう

）        （メールアドレス） 

 

「学校
が っ こ う

給食
きゅうしょく

レシピコンテスト」応募
お う ぼ

用紙
よ う し

 


